LACUS 2021

Produzent: Walter Schullian
Rebsorten: 70 % Cabernet Franc - 30 % Merlot
Lacus: Lateinisch fur See

Lage: Prutznai am Kalterer See auf 250 Meter Seeh6he -
Stidhang

Boden: Lehmboden und Kalkschotter, in der Tiefe steiniger
Tonboden

Ertrag: 55hl/ha

Ausbau: Spontane Vergarung (ohne Reinzuchthefen) im
offenen Holzfass, sanftes Unterstof3en der Maische, Abzug
in gebrauchten und neuen Barriques, keine Schénung und
keine Filtration.

Lagerfihigkeit: Mindestens 10 Jahre
Alkohol: 14,20 % vol

Saure: 5,20g/1t

Jahrliche Produktion: 2000 Flaschen
Serviertemperatur: 16 - 18°C

Beschreibung: Ein sattes Granatrot. Feines delikates Duft-
spiel von dunklen Beeren mit leichten wiirzigen Unter-
holzdUften, kraftvoll, gut strukturiert mit reifen machtigen
Tanninen.

Speisen-Empfehlung: Gebratenes und gegrilltes Fleisch,
Lamm, Wild, Kase.
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